
COPA DE BIENVENIDA · WELCOME DRINK
Champagne Taittinger Brut

APERITIVO DEL CHEF · CHEF’S APERITIF

Pastel de cabracho con anguila ahumada
Red scorpionfish terrine with smoked eel

Ramen de cochinillo y gambas
Ramen of suckling pig and prawns

Rodaballo a la brasa con tartar de tomate y alcaparras, tubérculos y salicornia
Roasted turbot with tomato and caper tartar, roots and sea asparagus

Rulo de cordero con manzana y moscatel
Lamb roulade with apple and muscat sweet wine

PRE-POSTRE DEL CHEF · CHEF’S PRE-DESSERT
Tronquito de navidad de moka

Christmas truffle with moka coffee

Selección de Dulces Navideños · Selection of Christmas Sweets

BODEGA • CELLAR
Vino Blanco • White Wine

Pecholiebre D.O. Rueda. Verdejo sobre Lías
Vino Tinto • Red Wine

Juan Gil Etiqueta Plata 2019 D.O. Jumilla. Monastrell

Agua, refrescos, cervezas y selección de café, té e infusiones
Water, soft drinks, beers and selection of coffee, tea and infusions

95 €
IVA incluido • VAT included

24 DE DICIEMBRE · DECEMBER 24TH 

Nochebuena · Christmas Eve

Chef Javier Tortosa



COPA DE BIENVENIDA · WELCOME DRINK
Cava Castillo de Perelada Brut Reserva

APERITIVO DEL CHEF · CHEF’S APERITIF

Canelón de rabo de toro con verduras
Oxtail and vegetable cannelloni 

Arroz meloso de pulpo, chipirón y grelos
Mellow rice with octopus, cuttlefish and turnip greens

Sorbete de cítricos valencianos
Valencia citrus sorbet

Capón relleno de frutos secos con trufa
Capon stuffed with nuts and truffle

PRE-POSTRE DEL CHEF · CHEF’S PRE-DESSERT
Tiramisú de maracuyá 
Passion fruit tiramisu

Selección de Dulces Navideños · Selection of Christmas Sweets

BODEGA • CELLAR
Vino Blanco • White Wine

Riesling Monóvar D.O. Alicante. Riesling
Vino Tinto • Red Wine

Laya D.O. Almansa. Garnacha & Monastrell

Agua, refrescos, cervezas y selección de café, té e infusiones
Water, soft drinks, beers and selection of coffee, tea and infusions

75 €
IVA incluido • VAT included

25 DE DICIEMBRE · DECEMBER 25TH 

Navidad · Christmas

Chef Javier Tortosa



COPA DE BIENVENIDA · WELCOME DRINK
Champagne Taittinger Brut

APERITIVO DEL CHEF · CHEF’S APERITIF

Erizo de mar gratinado · Sea urchin au gratin

Carpaccio de vieira con remolacha y maíz · Scallop carpaccio with beetroot and corn

Rollito de pato a la naranja · Duck and orange flavoured mini roll

Salmonete con mango y codium · Red mullet with mango and codium seaweed

Sorbete de caqui y yuzu · Persimmon and yuzu sorbet

Lingote de cordero lechal a 80ºC en su jugo con colmenillas
Ingot of grassland lamb cooked at 80ºC in its own jus with morel mushrooms

POSTRE DEL CHEF · CHEF’S DESSERT
Chocolate y castañas · Chocolate and chestnuts

Dulces Navideños y Petit fours · Christmas Sweets and Petit fours

Uvas de la suerte · Lucky grapes

BODEGA • CELLAR
Vino Blanco • White Wine
Ostatu D.O. Ca Rioja. Viura

Vino Tinto • Red Wine
Ostatu Crianza 2018 D.O. Ca. Rioja. Tempranillo, Graciano, Mazuelo & Garnacha

Agua, refrescos, cervezas y selección de café, té e infusiones
Water, soft drinks, beers and selection of coffee, tea and infusions

185 €
IVA incluido • VAT included

31 DE DICIEMBRE · DECEMBER 31ST 

Fin de Año · New Year’s Eve

Chef Javier Tortosa



BRUNCH & LIVE JAZZ MUSIC

Selección de zumos y batidos frescos · Selection of fresh juices and smoothies

Selección de yogures y cereales · Selection of yoghurts and cereals

Sopas de temporada · Seasonal soups

Panes y pasteles frescos · Fresh breads and pastries

Selección de ensaladas · Selection of salads

Quesos gourmet y charcutería ( jamón ibérico, chorizo ibérico y salchichón ibérico)
Gourmet cheeses and charcuterie (Iberian ham, Iberian chorizo and Iberian sausage)

Selección de sandwiches gourmet · Selection of gourmet sandwiches

Carpaccio de res · Beef carpaccio

Salmón ahumado · Smoked salmon

Buffet de platos calientes · Buffet of hot dishes

Selección de pescado, carne o huevos a elegir · Choice of fish, meat or eggs

PARA LOS NIÑOS • FOR THE KIDS
Mini hamburguesas, pollo crujiente, pizza Margarita

Mini burgers, crispy chicken, Margarita Pizza

POSTRES DULCES • SWEETS DESSERTS

BEBIDA INCLUIDA • DRINKS INCLUDED
Agua, refrescos, cervezas, vino y cava · Water, soft drinks, beers, wine and cava

60 €
IVA incluido • VAT included

1 DE ENERO · JANUARY 1ST 

Año Nuevo · New Year

Chef Javier Tortosa



COPA DE BIENVENIDA · WELCOME DRINK
Cava Castillo de Perelada Brut Reserva

APERITIVO DEL CHEF · CHEF’S APERITIF

Tartar de salmón y aguacate con vinagreta de lima
Salmon and avocado tartar with lime vinaigrette

Lomo de corvina a la parrilla con calabaza especiada
Grilled fillet of corvina fish with spiced pumpkin

Magret de pato laqueado con chucrut de col lombarda
Lacquered duck breast with sauerkraut and cabbage

POSTRE DEL CHEF · CHEF’S DESSERT
Nuestro Roscón de Reyes casero, relleno de chantilly

Our homemade Roscón de Reyes, filled with Chantilly cream

Dulces navideños y petit fours
Christmas sweets and petit fours

BODEGA • CELLAR
Vino Blanco • White Wine

Riesling Monóvar D.O. Alicante. Riesling
Vino Tinto • Red Wine

El Caire D.O. Alicante. Monastrell

Agua, refrescos, cervezas y selección de café, té e infusiones
Water, soft drinks, beers and selection of coffee, tea and infusions

60 €
IVA incluido • VAT included

5 DE ENERO · JANUARY 5TH 

Noche de Reyes · Epiphany Eve

Chef Javier Tortosa



COPA DE BIENVENIDA · WELCOME DRINK
Cava Castillo de Perelada Brut Reserva

APERITIVO DEL CHEF · CHEF’S APERITIF

Terrina de carne y frutos secos con mayonesa de soja
Meat and nuts terrine with soy mayonnaise 

Merluza de pincho asada con calabaza especiada
Roasted line caught-hake with spiced pumpkin

Carrillera ibérica con cremoso de patata y trufa
Iberian pork cheek with creamy potato and truffle

POSTRE DEL CHEF · CHEF’S DESSERT
Nuestro Roscón de Reyes casero relleno de chantilly
Our homemade Roscón de Reyes with Chantilly filling

Dulces navideños y petits fours
Christmas sweets and petit fours

BODEGA • CELLAR
Vino Blanco • White Wine

Riesling Monóvar D.O. Alicante. Riesling
Vino Tinto • Red Wine

El Caire D.O. Alicante. Monastrell

Agua, refrescos, cervezas y selección de café, té e infusiones
Water, soft drinks, beers and selection of coffee, tea and infusions

60 €
IVA incluido • VAT included

6 DE ENERO · JANUARY 6TH 

Día de Reyes · Epiphany

Chef Javier Tortosa



Sopa de pollo con gallets
Chicken soup with pasta shells

Calamares a la andaluza
Squid Andalusian style

Solomillo de ternera con parmentier
Beef fillet with parmentier potatoes

Brownie de chocolate con helado de vainilla
Chocolate brownie with vanilla ice cream

Dulces navideños
Christmas sweets

Agua y Refrescos
Water and soft drinks

40 €
IVA incluido • VAT included

Menú Infantil
Children’s Menu

Chef Javier Tortosa


