
COPA DE BIENVENIDA · WELCOME DRINK
Encina Blanca de Alburquerque. Brut Nature 12 variedades. 

Espumoso de España. Extremadura

Lollipop de foie con chocolate
Foie lollipop with chocolate

Lomo de dorada, trío de tomates hojaldrados y aceituna negra cacereña
Sea bream fillet, trio of puff pastry tomatoes and black olives from Cáceres

Solomillo de ciervo, parmentier de boletus y salsa de grosellas
Venison tenderloin, boletus parmentier and currant sauce

Tarta de queso y crumble de frambuesas
Raspberry crumble and cheesecake

Dulces Navideños · Christmas Sweets

BODEGA • CELLAR
Vino Blanco • White Wine

Habla de ti. Sauvignon Blanc. Vino varietal de España
Vino Tinto • Red Wine

La Raya PQ. Trincadeira, Alicante Bouschet, Garnacha y Syrah. V.T  Extremadura
Vino de postre · Dessert wine

Santa Marina. Viogner. Vendimia tardía. Vino de la Tierra de Extremadura
Cava

Encina Blanca de Alburquerque. Brut Nature 12 variedades. 
Espumoso de España. Extremadura

Agua, refrescos, cervezas y selección de café, té e infusiones
Water, soft drinks, beers and selection of coffee, tea and infusions

110 €
IVA incluido • VAT included

24 DE DICIEMBRE · DECEMBER 24TH 

Nochebuena · Christmas Eve

Chef Jorge Galán



COPA DE BIENVENIDA · WELCOME DRINK
Cava Vía de la Plata Brut. Macabeo, Parellada. D.O. Cava

Sopa de foie con crema helada de manzana verde
Foie soup with green apple ice cream

Ensalada de jamón, vieiras y vinagreta de nueces
Ham, scallops and walnut vinaigrette salad

Paletilla de cordero deshuesada y parisinas confitadas con mermelada de higos
Boneless lamb shoulder and candied parisians with fig jam

Mousse de limón y galleta danesa con coulis de cítricos
Lemon mousse and danish cookie with citrus coulis

Dulces Navideños · Christmas Sweets

BODEGA • CELLAR
Vino Blanco • White Wine

Tinaja Zaleo. Macabeo. V.T Extremadura
Vino Tinto • Red Wine

Habla del Silencio. Syrah, Cabernet Sauvignon, Tempranillo. V.T Extremadura
Cava

Vía de la Plata Brut. Macabeo, Parellada. D.O. Cava

Agua, refrescos, cervezas y selección de café, té e infusiones
Water, soft drinks, beers and selection of coffee, tea and infusions

90 €
IVA incluido • VAT included

25 DE DICIEMBRE · DECEMBER 25TH 

Navidad · Christmas

Chef Jorge Galán



COPA DE BIENVENIDA · WELCOME DRINK
Champagne Taittinger Brut

Ceviche de salmón con mango y salsa teriyaki
Salmon ceviche with mango and teriyaki sauce

Ensalada fresca de buey de mar con algas y vinagreta de anacardos y sésamo
Fresh crab salad with seaweed and cashew nut and sesame vinaigrette

Solomillo de ternera extremeña con foie y salsa de arándanos
Extremaduran beef tenderloin with foie and cranberry sauce

Biscuit de higos de Almoharín · Almoharín fig biscuit

Dulces Navideños · Christmas Sweets

Uvas de la suerte · Lucky grapes

BODEGA • CELLAR
Vino Blanco • White Wine

O lugar Do Sil. Godello. D.O. Valdeorras
Vino Tinto • Red Wine

Matarromera Crianza. Tempranillo. D.O. Ribera del Duero
Champagne

Taitinger Brut Champagne

Agua, refrescos, cervezas y selección de café, té e infusiones
Water, soft drinks, beers and selection of coffee, tea and infusions

120 €
IVA incluido • VAT included

31 DE DICIEMBRE · DECEMBER 31ST 

Fin de Año · New Year’s Eve

Chef Jorge Galán



COPA DE BIENVENIDA · WELCOME DRINK
Cava Payva Brut Nature Reserva. Macabeo, Chardonnay. D.O. Cava

Pan bao de rabo de toro y de langostinos al curry
Oxtail and prawn curry bun bao

Crema de gamba roja con mouse de jamón ibérico y foie
Red shrimp cream with Iberian ham mouse and foie

Cochinillo asado, papas gratinadas con higos pasos y salsa de frambuesas
Roast suckling pig, gratin potatoes with fig steps and raspberry sauce

Mousse de chocolate crujiente sobre bizcocho de chocolate 
bañado con ron y capa de terciopelo

Crunchy chocolate mousse for chocolate sponge covered with rum and velvet layer

Dulces Navideños · Christmas Sweets

BODEGA • CELLAR
Vino Blanco • White Wine

Viña Puebla. Macabeo. Barrica. D.O. Ribera del Guadiana
Vino Tinto • Red Wine

La Zarcita PQ. Touriga Nacional, Trincadeira, Garnacha, Syrah. D.O. Ribera del Guadiana
Cava

Payva Brut Nature Reserva. Macabeo, Chardonnay. D.O. Cava

Agua, refrescos, cervezas y selección de café, té e infusiones
Water, soft drinks, beers and selection of coffee, tea and infusions

110 €
IVA incluido • VAT included

1 DE ENERO · JANUARY 1ST 

Año Nuevo · New Year

Chef Jorge Galán



COPA DE BIENVENIDA · WELCOME DRINK
Cava Puerta Palma Brut Nature. Macabeo. D.O. Cava

Migas extremeñas con huevo de codorniz y pétalos
Extremadura crumps with quail egg and petals

Arroz de setas y gambas con Torta del Casar
Mushrooms and prawns  rice with Torta del Casar

Pluma de ibérico, puré de patatas y ajo negro con salsa de la Serena
 Iberian boneless flank, mashed potatoes and black garlic with la Serena souce

Helado de yogurt, vainilla y coulis de maracuyá
Yogurt ice cream, vanilla and passion fruit coulis

Dulces Navideños y Roscón de reyes · Christmas Sweets and Roscón de reyes

BODEGA • CELLAR
Vino Blanco • White Wine

Ruiz Torres Verdejo. Verdejo. Vino de la Tierra de Extremadura
Vino Tinto • Red Wine

Cabernet Sauvignon Ruiz Torres. Vino de la Tierra de Extremadura
Cava

Puerta Palma Brut Nature. Macabeo. D.O. Cava

Agua, refrescos, cervezas y selección de café, té e infusiones
Water, soft drinks, beers and selection of coffee, tea and infusions

45 €
IVA incluido • VAT included

6 DE ENERO · JANUARY 6TH 

Día de Reyes · Epiphany

Chef Jorge Galán


