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31 DE DICIEMBRE
COPA DE BIENVENIDA

COPA DE CHAMPAGNE TAITTINGER BRUT RESERVE

ENTRANTES

BAO DE TINTA CALAMAR CON CANGREJO DE
CONCHA BLANDA, ENCURTIDOS Y SALSA AHUMADA

ESPUMA DE CALABAZA, RICOTTA TRUFADA Y PAPADA
DE CERDO IBERICO A BAJA TEMPERATURA GLASEADA

CARPACCIO DE GAMBA BLANCA CON
CAVIAR NACARII Y LACTONESA DE PINONES TOSTADOS

CREMA DE ESPARRAGO BLANCO CON BOGAVANTE
A LA MANTEQUILLA Y ESPUMA DE SU CORAL

PRINCIPALES

RODABALLO AL KAMADO CON CREMA DE HINOJO, CAVA,
NAVAJAS ESCABECHADAS Y CRUJIENTE DE KODIUM

SOLOMILLO DE TERNERA CON FOIE,
BOLETUS Y DEMI-GLACE DE CEREZAS

POSTRE DEL CHEF

PANNA COTTA DE TURRON “BLANDO” CON MERMELADA
DE MANGO Y JENGIBRE Y HELADO DE FRESITAS DEL BOSQUE

SELECCION DE DULCES NAVIDENOS

UVAS DE LA SUERTE

BODLEGA

VINO BLANCO - FILLABOA ALBARINO 2023 D.O.RIAS BAIXAS
VINO TINTO - ALONSO DEL YERRO 2019 D.O.RIBERA DEL DUERO
ESPUMOSO - GRAMONA ROSE D.O.COPINNANT

Agua, refrescos, cervezas y seleccion de café, té e infusiones

295 €

Chef, Rubén Gonzalez VA ncluido

Maitre, Rafael Herndndez

Arbequina

RESTAURANTE



