25 DE DICIEMBRE

COPA DE BIENVENIDA

COPA DE CAVA CASTILLO DE PERELADA BRUT RESERVA

ENTRANTES
HUMMUS DE GARBANZOS CON POPIETAS DE LANGOSTINO

ALCACHOFAS RELLENAS DE LANGOSTINOS, CAMARON ROJO Y
BOGAVANTE CON CRUJIENTE DE PARMESANO

PRINCIPALES

LOMO DE MERLUZA A BAJA TEMPERATURA
CON CHAMPINON PORTOBELLO A LA PARRILLA

SOLOMILLO IBERICO CON COMPOTA NAVIDENA
AL MOSCATEL Y ROMESCU DE TOMATE

POSTRE DEL CHEF

TARTA DE QUESO CON MANZANAS ASADAS
Y CRISTAL DE FRUTOS ROJOS

SELECCION DE DULCES NAVIDENOS

BODEGA
VINO BLANCO - MARQUES DE RISCAL VERDEJO,2023, D.O RUEDA

VINO TINTO - VALDUBON 2023,D.0. RIBERA DEL DUERO
Agua, refrescos, cervezas y seleccion de café, té e infusiones

65 €

IVA incluido

Chef, Manuel Martinez
Maitre, Eduardo Frenegal

l.os Patos

RESTAURANTE



