
San Valentín 
14 al 16 de febrero, en almuerzos y cenas

PRIMERA CITA
Zamburiña gratinada con placton marino, maíz tostado

 y caviar de limón

PRIMER BESO
Rodaballo al grill con crema de azafrán, airbags de cerdo 

picantes y algas fritas

PRIMER DOMINGO
Magret de pato a baja temperatura con emulsión de frutos rojos, 

miso y colmenillas al wok

NOCHE DE BODA
Pannacotta de fresitas del bosque, crumble de almendra tostada y 

chantilli ahumada

LUNA DE MIEL
Chuches corazones y bombones

Y PARA BRINDAR POR LOS DOS
Cava Perelada Blue Festival Brut 

(botella por pareja)

55 € 
Precio por persona · IVA Incluido 



Valentine´s Day 
Available 14th to 16th February 

FIRST DATE
Gratinated scallop with sea placton, toasted corn and lemon caviar

FIRST KISS
Grilled turbot with saffron cream, spicy pork airbag 

and fried seaweed

FIRST SUNDAY
Low temperature duck magret with red fruit emulsion, miso 

and morels in wok sauce

WEDDING NIGHT
Strawberries pannacotta with toasted almond crumble 

and smoked chantillí

HONEYMOON
Candy hearts and chocolates

AND TO TOAST TO BOTH OF US
Perelada Blue Festival Brut sparkling cava 

(one bottleper couple)

55 € 
Price per person · VAT Included


