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14Y 15 DE FEBRERO

COCTEL DE BIENVENIDA

PRIMERA MIRADA
Bufuelo de patata con carne de cabra ©*

PRIMERA CITA
Carpaccio de gamba roja, almendra tostada y naranja @

PRIMER BESO
Raviolis de calabaza con crema de remolacha y calabaza encurtida ©* @

PRIMER DOMINGO
Sorbete de naranja-cava @ ®

NOCHE DE BODAS
Lubina sobre fregola de tomates secos y aceituna Kalamata con
esparragos y velouté de tomate ©*

LUNA DE MIEL
Tiramisu con crema de Baileys & @

79€
io por persona - Bebidas no incluidas
IVA Incluido

&> Sin Gluten / 0 Vegetariano / e Adaptable a celiacos bajo peticién
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OPCION VEGETARIANA - 14 Y 15 DE FEBRERO

COCTEL DE BIENVENIDA

PRIMERA MIRADA
Bufuelo de patata con queso de cabra ©* @

PRIMERA CITA
Raviolis de calabaza con crema de remolacha y calabaza encurtida ©* @

PRIMER BESO
Tofu au vin con polenta @ &

PRIMER DOMINGO
Sorbete de naranja-cava @ @

NOCHE DE BODAS
Risotto de boletus con setas de cardo encurtidas @ @

LUNA DE MIEL
Tiramisu con crema de Baileys & @

io por persona - Bebidas no incluidas
IVA Incluido

] Sin Gluten / 0 Vegetariano / 2] Adaptable a celiacos bajo peticion
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RESTAURANTE

Vadesine's

AVAILABLE 14™ AND 15™ FEBRUARY - VERFUGBAR 14 UND 15 . FEBRUAR

WELCOME COCKTAIL: WILLKOMMENS COCKTAIL

FIRST LOOK - ERSTER BLICK
Potato and goat meat fritter &
Kartoffel-Ziegenfleisch-Krapfen

FIRST DATE - ERSTES DATE
Red prawn carpaccio, toasted almond and orange @
Rotes Garnelen-Carpaccio mit gerésteten Mandeln und Orange

FIRST KISS - ERSTER KUSS
Pumpkin ravioli with beetroot cream and pickled pumpkin ©* @
Kirbis-Ravioli mit Rote-Bete-Creme und eingelegtem Klirbis

FIRST SUNDAY - ERSTER SONNTAG
Orange-cava sorbet @ @&
Orangen-Cava-Sorbet

WEDDING NIGHT - HOCHZEITSABEND
Sea bass on fregola with dried tomatoes, Kalamata olive,
asparagus and tomato velouté ©*
Wolfsbarsch auf Fregola mit getrockneten Tomaten, Kalamata-Oliven, Spargel
und Tomaten-Velouté

HONEYMOON - HONEYMOON
Tiramisu with Baileys cream © @
Tiramisu mit Baileys-Creme

79€

Price per person - Drinks not included
Preis pro Person - Getranke nicht inbegriffen
VAT included - Inklusive MwSt.

& Gluten-free / Glutenfrei
0 Vegetarian / Vegetarisch

fg.‘ Suitable for celiacs under request / Anpassungsfahig fur Zéliakie auf Anfrage
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VEGETARIAN OPTION - VEGETARISCHE OPTION

AVAILABLE 14™ AND 15™ FEBRUARY - VERFUGBAR 14 UND 15 . FEBRUAR

€ Gluten-free / Glutenfrei
W Vegetarian / Vegetarisch
2 Suitable for celiacs under request / Anpassungsfahig fiir Zéliakie auf Anfrage

WELCOME COCKTAIL: WILLKOMMENS COCKTAIL

FIRST LOOK - ERSTER BLICK
Potato fritter with goat cheese = @
Kartoffelkrapfen mit Ziegenkéase

FIRST DATE - ERSTES DATE
Pumpkin ravioli with beetroot cream and pickled pumpkin ©* @
Kirbis-Ravioli mit Rote-Bete-Creme und eingelegtem Klirbis

FIRST KISS - ERSTER KUSS
Tofu au vin with polenta @ @
Tofu au vin mit Polenta

FIRST SUNDAY - ERSTER SONNTAG
Orange-cava sorbet @ @
Orangen-Cava-Sorbet

WEDDING NIGHT - HOCHZEITSABEND
Porcini mushroom risotto with pickled oyster mushrooms @ ®
Steinpilz-Risotto mit eingelegten Krduterseitlingen

HONEYMOON - HONEYMOON
Tiramisu with Baileys cream © @
Tiramisu mit Baileys-Creme

79€

Price per person - Drinks not included
Preis pro Person - Getrédnke nicht inbegriffen
VAT included - Inklusive MwSt.




