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RESTAURANTE (?‘

G alerfin

14 al 16 de febrero, en almuerzos y cenas

FLECHAZO
Copa de champén Francois Montand

PRIMERA CITA
Mousse de foie sobre pan de cacao y salsa de granadas
con chile rojo

PRIMER BESO
Vichyssoise de invierno de puerros confitados y migas de brioche
con clavo y naranjas

PRIMER DOMINGO
Bacalao al horno sobre crema de calabaza a la canela,
setas silvestres y flores

NOCHE DE BODA
Solomillo de ternera, parmentier a la mantequilla tostada, guisantes
al tomillo y salsa de Oporto rubi

LUNA DE MIEL
Queso, fresas acidas y rosas

Y PARA BRINDAR POR LOS DOS
Vino Tinto Xl Lunas
% Vino blanco Marqués de Riscal
b A7
55 €
Precio por persona - IVA Incluido
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Available 14th to 16th February

LOVE AT FIRST SIGHT
Francois Montand champagne glass

FIRST DATE
Foie mousse on cocoa bread and pomegranate
sauce with red chilli

FIRST KISS
Confit leek vichyssoise and brioche crumbs with
cloves and oranges

FIRST SUNDAY
Baked cod on cinnamon pumpkin cream with
wild mushrooms and flowers

WEDDING NIGHT
Beef tenderloin, parmentier with toasted butter, thyme peas
and ruby Porto sauce

HONEYMOON
Cheese, sour strawberries and roses

AND TO TOAST TO BOTH OF US
% Red wine: Xlll Lunas
White wine: Marqués de Riscal
e AP

55 €
Price per person - VAT Included
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